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| Sebastian Kettenberger, der Vorsitzende des Vereins Okogenuss Waginger See, seine Stellvertreter und einige SR

i Vereinsmitglieder begriiBen die Géaste.

- Fotos: Kleinert Die Méadchen freuen sich iber die Ferkel, die

Bio-Bauernmarkt in digitaler Form

' Von Karin Kleinert
|

Tittmoning. Beim Hoffest an-
lasslich des ersten Geburtstags
' der Okogenuss-Plattform schau-
 ten vergangenes Wochenende
nicht nur etliche Mitglieder des
Vereins Okogenuss Waginger See
am Biohof Kettenberger vorbei,
sondern auch viele, die sich fiir die
tkologische Landwirtschaft inte-
ressieren und die wissen wollen,
wie und wo ihre Lebensmittel pro-
duziert werden. Eine informative
Hoffiihrung, die gute Bewirtung
und eine Menge anregender Ge-
spriache sorgten dafiir, dass es ein
rundum gelungener Nachmittag
wurde.

Bequeme Lieferung nach
Hause oder in die Arbeit

Der Vereinsvorsitzende Sebas-
tian Kettenberger iibernahm die
BegriifBung der Géste, darunter
die Biirgermeister von Tittmoning
und Kirchanschoring, Andreas
Bratzdrum und Hans-J6rg Birner,
sowie Peter Schuster, der Referent
fiir die Okomodellregion im Lau-
fener Stadtrat. Kettenberger stell-
te die Bestell- und Lieferplattform,
die vor gut einem Jahr unter dem
Namen ,Okogenuss Waginger
See-Inn-Salzach“ online ging,
kurz vor und erklirte, dass sie wie
ein Bio-Bauernmarkt, halt in digi-
taler Form, funktioniere. Es gebe
dort ausschliefSlich Gkologisch
hergestellte Bio-Lebensmittel, die
von heimischen Okogenuss-Mit-
' gliedsbetrieben erzeugt bezie-
hungsweise verarbeitet werden.

dass sie sich die breite Palette an

Die Kunden hitten den Vorteil,
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Kelly-Bronze-Puten, eine eher ruhige, robuste und langsam wachsende
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Rasse, wie bei der Hoffilhrung erklart wurde.

Bio-Produkten zu Hause indivi-
duell zusammenstellen kénnen
und danach bequem nach Hause
oder an den Arbeitsplatz geliefert
bekdmen.

Die digitalen Grundlagen der.

Plattform seien im Rahmen des

Projekts ,Digitales Alpendorf*

vom Campus Grafenau der Tech-

nischen Hochschule Deggendorf.

entwickelt worden und zwar in en-
ger Zusammenarbeit mit dem
2020 gegriindeten Verein ,,Okoge-
nuss Waginger See Inn-Salzach®,
wie Kettenberger sagte. Er freue
sich, dass inzwischen mehr als 30

‘Betriebe Mitglied im Verein sind

und mit ihren Erzeugnissen fiir
ein abwechslungsreiches Angebot
sorgen. Weitere Bio-Betriebe
kénnten freilich gerne dazu kom-
men, das wiirden er, seine Vor-
standskollegen Johann Koch und
Stephan Scholz sowie der Logisti-
ker Hans Lecker schon stemmen.
Durch die Plattform; die unter
dem Motto ,Gfrei di auf wos Ge-
scheids“ steht, hitten die Mitglie-

der. nicht nur eine weitere Ver-
marktungsmoglichkeit, sondern
auch- eine ansprechende Wer-
bung, wie Sebastian Kettenberger

feiert in
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Vereinsvorstand und
Scholz, Johann Koch,
Logistiker Johann Lecker (von links).

Logistiker

managerin der OxOBOQ.m__E@mo: Wa-
ginger See-Rupertiwinkel, und Hans-Jérg Birner, Blirgermeister von Kir-
chanschdring, gehéren von Beginn an zu den Férderern und Unterstiitzern
der Okogenuss-Plattform. :

betonte. Beste , Werbung“ in eige-
ner Sache machte der Vorsitzende
dann mit einer gut einstiindigen
Fithrung tiber seinen herrlich ge-

Geburtstag

der Okogenuss-Plattform: mﬁ.mvsms

i

der Vorsitzende Sebastian Kettenberger und der

legenen Hof, dessen Geschichte
bis ins 16. Jahrhundert zuriick-
reicht. Kettenberger sagte, dass es
ihm wichtig sei zu zeigen, wie er
als Bioproduzent mit einer Hof-
groRe von 27 Hektar, die eine Half-
te Acker, die andere Hélfte Griin-
land, iiberleben kénne und wel-
che typischen Arbeiten anfallen.
Eingehend stellte er bei dem
Rundgang seine Betriebszweige
Mastgefliigel, Legehennen,
Zucht- und Mastschweine sowie
die Mastrinderhaltung vor und
beantwortete die vielen Fragen
der interessierten Besucher.

‘Weil Lernen und Wissensbil-
dung bekanntlich hungrig ma-
chen, begaben sich die Besucher
im . Anschluss an die Fiithrung
gleich ans schon hergerichtete
Buffet, um die feinen regionalen
Bio-Schmankerl zu probieren.

Bei netten Gespriachen und an-
geregten Diskussionen ging das -
frohliche Geburtstagsfest, das
Mittag begonnen hatte, noch bis
in den frithen Abend hinein.



