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ir. Richard Cyklarz, Hor- |
4, feiert heute seinen 85.
fag. Alles Gute!

Projekt ,,BiOS erleben* vorgestellt

Bayerisch-osterreichischer Austausch auf der Biofach in Niirnberg

¥

‘ Waging am See. Vertreter dies-
A | seits und jenseits des Grenzflusses
Tengll ng | Salzach, aus der Bio-Heu-Region
‘ im Osten und aus der Okomodell-

linden von

‘ region Waginger See-Rupertiwin-
kel im Westen, trafen sich zu
uterbuschen
ng. Krduterbuschen fiir

| einem bayerisch-osterreichi-
schen Austausch auf der Biofach
! . r . | in Niirnberg. Traditionell besu-
b »Maria Himmelfahrt chen Giste beider Regionen die
m,l . clecn Smstag e}b Messe, um sich iiber aktuelle Ent-
'eim alten Steinerhof in wicklungen im Biobereich zu in-
{Ja'.[Se gebundtin. U.m rege formieren. Anlass fiir das Treffen
bitten Ortsbiuerin und ‘ Stantlase b ischen Ok
fuverein. Blumen und ‘ L R L s O
venden sind sehr -will- | Modellregionen war die Vorstel-
» Die Kriuterbuschen
ieim Festgottesdienst an

lung des Projekts ,BiOS erleben,

das heuer an den Start ging und
nmelfahrt in Maria Burg | das Bio-Angebot fiir Géste in bei-
nd gegen eine freiwillige | den Alpenregionen besser zu-
bgegeben. ‘ génglich machen soll.

‘ Projekttrager war die Gemeinde
Waging; fiir die Eva Bernauer von
der Touristinfo Waging Regie
fiihrte, gemeinsam mit zwei Kol-
legen osterreichischer Touris-
musverbénde. ,Nachhaltigkeit
wird im Tourismus immer wichti-
ger werden, wir haben mit dem
Projekt ,BiOS erleben’ grenziiber-

schreitend schon einen guten An-
ndkreis Berchtesgadener Land:

{14
ger (Redaktionslejtung), Im An- ‘ fang gemacht*, so Eva Bernauer.
} Bad Reichenhall, Tel. 08651/ |

rerische Rundschau

onen: Neue Presse Redaktions
‘ten durch Geschiftsfithrer Mar-
1, MedienstraRe 5, 94036 Passau.
andkreis Traunstein: Herbert
(Redaktionsleitung), Thomas
rireter), Trostberg.
n Trostberg: Am Waltershamer
18 Trostberg, Tel. 08621/ 508912- ‘
d-heimatzeitung@ vgp.de.

Viele der Biobetriebe, die sich auf
der Webseite mit ihrem Angebot
zu  heimischen Bioprodukten
oder mit Ubernachtungsméglich-
keiten in der Biogastronomie pra-
sentieren, sind auch in der neuen
Genussbroschiire vom Waginger
See mit vertreten, ,denn sie sind
fiir uns Aushéngeschilder; so die
Tourismuschefin. Die gute Zu-
sammenarbeit beider Modellre-
gionen im Projekt wurde auch von
Bio-Austria-Obfrau Gerti Grab-
mann gewiirdigt. ,Im Lebensmit-
teleinzelhandel sind regionale

Bioprodukte in ganz Osterreich

bereits Standard, diesen Weg sind
wir bereits erfolgreich gegangen®,
s0 Grabmann, ,aber im Touris-
mus gibt es genau wie in Bayern
noch viele kiinftige Ausbaumgg-
lichkeiten fiir heimische Biopro-
dukte, und diese wollen wir verfol-
gen.“ Den AnstoR zur Zusammen-
arbeit hatte Obmann Franz Keil
von der Bio-Heu-Region gegeben,
dessen Region am Stand auch von
Biokdnigin Leonie Barth repri-
sentiert wurde. ,Wir Osterreicher
kénnen umgekehrt von Bayern
lernen*, so Keil, ,,denn die Zusam-

: Bio leuchtet

‘Okomodellregionen,
kénigin), Eva Bernauer (Tourismusverband Waging a
See-Rupertiwinkel), Katharina Niemeyer (Okomod

{

Cordula Rutz (LVO Bayern) und Franz Barth (Bio-Heu-Region).

menarbeit zwischen Gemeinden

und Biobauern, wie sie in den

neuen Okomodellregionen in
Bayern praktiziert wird, ist auch
fir uns vorbildlich.“ Katharina
Niemeyer vom Amt fiir Lindliche
Entwicklung und Cordula Rutz

von der Landesvereinigung fiir
den " okologischen Landbau in
Bayern, beide mit zustindig fiir
die Betreuung der bayerischen
Okomodellregionen, waren be-
eindruckt von dem bisher in die-
ser Form einmaligen und vorbild-

o |

\

von links: Franz Keil (Bio-Heu-Region), Leonie Barth (Heu-
m See), Marlene Berger-Stéckl (Okomodellregion Waginger
ellregionen Bayern), Gerti Grabmann (Bio Austria-Obfrau),

~ Foto: Helmut Muhibacher

lichen Projekt. ,Weitere Maoglich-
keiten fiir grenziiberschreitende
Projekte, die zum Beispiel iiber die
EuRegio gefordert werden kénn-
ten, sind bereits in der Ideenfin-
dung®, gab Eva Bernauer abschlie-
Bend einen positiven Ausblick,

ul: red.reichenhall@vgp.de.
I ——s;



