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Taching am See

.Neuwahlen bei
der SG Seerose

Taching am See. Die Schiitzen-
gesellschaft SG Seerose Taching
am See ladt alle Mitglieder, Schiit-
zen und Interessierte zu ihrer Jah-
reshauptversammlung am Sams-
tag, 9. April, um 19 Uhr, in der
Gaststitte Georgius am Strand-
bad Tachinger See ein. Die Tages-
ordnung: Entgegennahme der Be-
richte des 1. Schiitzenmeisters
uber das abgelaufene Schieffjahr,
des Sportleiters, der Mitglieder-
verwalterin, des Kassiers iiber die
Jahresrechnung, der Kassenprii-
fer; Entlastung des Schiitzenmeis-
teramtes; Neuwahlen (Schiitzen-
meisteramt, Jugendwart, Jugend-
sprecher,  Fahnenbeauftragter
und -trager, Beisitzer); Konigspro-
klamation; Ehrungen; Verschie-
denes sowie Wiinsche und Antré-

ge.

&4 Wonneberg

Jahramt und
Ehrungen

Wonneberg. Das Jahramt der
Frauengemeinschaft mit -Geden-
ken an die verstorbenen Mitglie-
der findetam Donnerstag, 7. April,
um 19 Uhr in der Wallfahrtskirche
St. Leonhard am Wonneberg statt.
Musikalisch begleitet wird der
Gottesdienst von der Tenglinger
Stubenmusi.

Im Anschluss wird unter den
geltenden Coronaauflagen die
Tahreshauntversammlung im

Von Anneliese Caruso

-Otting., Dass das Leben als
Landwirt hierzulande nicht ein-
fach ist, ist mittlerweile kein Ge-
‘heimnis mehr. Wihrend die Ertra-
gebei einigen gerade so fiirs Uber-
leben reichen, hingen andere
ihren Beruf als Landwirt ganz an
den Nagel und wieder andere ma-
‘chen im Nebenerwerb weiter. Ei-
nige stellen ihren Betrieb auch auf
okologische Bewirtschaftung um.
Fiir die Variante Nebenerwerb
und fiir die gezielte Weiterfiih-
rung des Arbeitens im Einklang
mit der Natur entschieden sich
Korbinian und Sabine Danzl aus
Hochreit im Waginger Gemeinde-
teil Otting, als die beiden vor
knapp vier Jahren den elterlichen
Betrieb in zehnter Generation von
Alice und Heinrich Thaler iiber-
nommen haben.

»Meine Eltern haben ihren Hof
schon im Jahr 1990 auf biologi-
| sche Bewirtschaftung umgestellt
und ausgerichtet’, sagt Sabine
Danzl. Schon seit damals werde

{ der Hof im Sinne des Verbandes

] »Biokreis“ gefithrt, dessen Ziel es
| sei, eine bé#uerliche Landwirt-
| schaft auf Basis des 6kologischen
| Landbaus zu férdern und dafiir zu
‘ sorgen, dass verbindliche Markt-
partnerschaftenin der Region ent-
stehen. ,Die Zucht von Rindern
war fir uns der richtige Weg®, be-
tont ihr Mann Korbinian. Auf der
Suche nach den passenden Rin-
derarten sind sie bei Bauer Anton
Stief in Mauerham (Taching am
See) fiindig geworden. Auf Stiefs
y,Naturland“-Hof kommen die
Tiere auf die Welt. Er zieht die Kil-
ber zunéchst selbst auf und gibt
sie nach der allmihlichen Ent-
wohnung von der Mutterkuh
unter anderem an die Danzls zur
Mast ab. Nach Altersklassen ge-
trennt finden sie ihren neuen
| Platz in deren Frei-Laufstillen auf
dem Anwesen in Hochreit, an dem
der Hausname Pimperlhof haftet.
| ,Aktuell bewegen sich bei uns 22
| Rinder der Mischrassen ,Weif3-
blauer Belgier“, ,Braunvieh®,
»Pinzgauer” und ,Fleckvieh®, die
sich bestens verstehen®, erzihit
der Mastviehhalter.

| Gras, Heu
| und Silage als Futter

hochzufrieden, weil wir wirklich
nachhaltig wirtschaften kénnen®,
betont Korbinian Danzl, der
neben seinem Job als Landwirt
hauptberuflich als Feinwerkme-
chaniker in einer Firma arbeitet.
»Wir sind vollig iiberzeugt von der
biologischen Arbeitsweise, alles
andere wiirde fiir uns eh nicht in-
frage kommen.“ Die Haltung der
Tiere miisse ausreichend Platz
und Bewegungsfreiheit gewdh-
ren. Auslauf oder Weide seien vor-
geschrieben. ,,Wir konnen maxi-
mal so viele Tiere halten, wie
unser Betrieb auch von unseren
eigenen Flichen erndhren kann;
der anfallende Diinger, der Fest-
mist; wird fein verteilt wieder aus-
gebracht und das entspricht der
natiirlichen Flichenaufnahme fiir
organische Diinger.“ Das Ausbrin-
gen erfolge im Herbst, damit der

Mist tiber den Winter auf natiirli-

che Weise verrottet. Giille falle fast
garkeine an. ,Das Wenige, das aus
am Misthaufen in eine Grube
rinnt, bringen wir nur aufwenigen

41

heu eigne sich bestens fiir Schafe,
fiir trockenstehende Kiihe und fiir
Pferde, da es sehr faserreich sei.
Die Familie Danzl weill das aus
eigener Erfahrung, weil sie neben
den Rindern und den 15 Hithnern
und drei Ferkeln auch ein Pony
und ein reinrassiges Reitpferd
hilt. ,Der Westfale hat einen gut-
miitigen und tiberaus umgéngli-
chen Charakter und harmonisiert
bestens mit uns“, witzelt Korbi-
nian Danzl und streichelt das
Pferd, das neugierig aus seiner
Box schaut, liebevoll am Hals.

Regionalitit
und kurze Wege

Anton Stief in Mauerham, von
dem die meisten Jungtiere stam-
men, fiittere. ebenfalls das Futter
von Danzls Fliachen. ,Er kauft
mein Heu und ich seine Rinder“,
erzihlt Korbinian Danzl. Das ga-
rantiert Regionalitdt und kurze

weise handelt es sich bei dieser
Gaststitte um den Betrieb der
Schwiegereltern, in dem auch Sa-
bine, die Frau von Korbinian
Danzl, als Familienmitglied regel-
méRig im FEinsatz ist, ,wenn sie
sich nicht gerade um die kleine
Tochter kiimmert.“

»Der Betrieb Danzl zeigt fiir uns
beispielhaft, dass die Mast von
Biorindern eine gute Alternative
sein kann, wenn Betriebe kein
Milchvieh mehr halten, aber ihre
Grilinlandflachen sinnvoll nutzen
mochten. Diese extensive Nut-
zung des Griinlands ist auch ein
enorm wichtiger Faktor fiir die Ar-
tenvielfalt“, ergénzt Marlene Ber-
ger-Stockl als Projekileiterin der
Okomodellregion, die den Betrieb
auch auf der Bio-Direktvermark-
ter-Liste mitbewirbt.

Im Familienbetrieb ist man
stolz auf Fleisch aus eigener Hal-
tung, das auch in einer heimi-
schen Metzgerei verarbeitet wird.
Man konne zwar entsprechend
Geld verlangen, wenn Tiere artge-

»Fur uns war es der richtige Weg"

Familie Danzl: Nebenerwerbshof und gezielte Weiterfiihrung des Arbeitens im Einklang mit der Natur

— Foto: Anneliese Caruso

Okomodeliregionen

BIO IN SERIE

30 Prozent Biolandbau bis
2030 —dasist seit 2019 gesetz-
liche Zielsetzung der bayeri-
schen Staatsregierung. Die 27
~auf
einem Viertel der bayeri-
schen Gemeindefliche sind |
dafiir ein wichtiges Instru-
ment. In loser Folge stellen
wir Betriebe aus der Okomo-
dellregion Waginger See-Ru-
pertiwinkel vor, die sich be-
reits auf den Weg gemacht
haben und sich fiir eine be-
sonders nachhaltige Wirt-
schaftsweise einsetzen. Die
erste bayerische Modellre-
gion zeichnet sich laut eige-
ner Aussage durch vielféltige .
Netzwerke fiir mehr Bioan-
bau und -verarbeitung aus.
Mehr Informationen dazu
gibt es unter www.oekomo-

Aallracvinnan hawvarn
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Taching am See. Die Schiitzen-
gesellschaft SG Seerose Taching
am See lddt alle Mitglieder, Schiit-
zen und Interessierte zu ihrer Jah-
reshauptversammlung am Sams-
tag, 9. April, um 19 Uhr, in der
Gaststdtte Georgius am Strand-
bad Tachinger See ein. Die Tages-
ordnung: Entgegennahme der Be-
richte des 1. Schiitzenmeisters
iiber das abgelaufene Schiefjahr,
des Sportleiters, der Mitglieder-
verwalterin, des Kassiers iiber die
Jahresrechnung, der Kassenprii-
fer; Entlastung des Schiitzenmeis-
teramtes; Neuwahlen (Schiitzen-
meisteramt, Jugendwart, Jugend-
sprecher,  Fahnenbeauftragter
und -triger, Beisitzer); Kénigspro-
klamation; Ehrungen; Verschie-
denes sowie Wiinsche und Antri-

ge.

@ Wonneberg

Jahramt und
Ehrungen

Wonneberg. Das Jahramt der
Frauengemeinschaft mit Geden-
ken an die verstorbenen Mitglie-

derfindet am Donnerstag, 7. April, |

um 19 Uhr in der Wallfahrtskirche
St. Leonhard am Wonneberg statt.
Musikalisch begleitet wird der
Gottesdienst von der Tenglinger
Stubenmusi.

Im Anschluss wird unter den
geltenden Coronaauflagen die
Jahreshauptversammlung im

| Fur die Variante Nebenerwerh
' und fiir die gezielte Weiterfiih-

Schweizer Hof in Hellmannsberg |

abgehalten. Geplant sind die Be-
griilfung von Neumitgliedern und
Ehrungen von Mitgliedern. die 25
Jahre dabei sind, sowie ein Licht-
bildvortrag. Alle Mitglieder, aber
auch andere Interessierte, sind
herzlich eingeladen. Die Vor-
standschaft freut sich auf auf zahl-
reiches Erscheinen.

JHV der
Jagdgenossen

Wonneberg. DieJagdgenossen-
schaft Wonnebergladt die Jagdge-
nossen des Gemeinschaftsjagdre-

viers zur nicht-offentlichen Jah- |

reshauptversammiung am Mitt-
woch, 6. April, um 19.30 Uhr ins
Gasthaus Alpenblick in Weibhau-
sen ein. Das Rehessen beginnt um
19 Uhr.

rung des Arbeitens im Einklang
mit der Natur entschieden sich
Korbinian und Sabine Danzl aus
Hochreit im Waginger Gemeinde-

teil Otting, als die beiden vor

knapp vier Jahren den elterlichen
Betrieb in zehnter Generation von
Alice und Heinrich Thaler {iber-
nommen haben.

»,Meine Eltern haben ihren Hof
schon im Jahr 1990 auf biologi-
sche Bewirtschaftung umgestellt
und ausgerichtet”, sagt Sabine
Danzl. Schon seit damals werde

1 der Hof im Sinne des Verbandes

»Biokreis“ gefiihrt, dessen Ziel es
sei, eine bduerliche Landwirt-
schaft auf Basis des 6kologischen
Landbaus zu férdern und dafiir zu
sorgen, dass verbindliche Markt-
partnerschaften in derRegion ent-
stehen. ,Die Zucht von Rindern
war fiir uns der richtige Weg“, be-
tont ihr Mann Korbinian. Auf der
Suche nach den passenden Rin-
derarten sind sie bei Bauer Anton
Stief in Mauerham (Taching am
See) fiindig geworden. Auf Stiefs
yNaturland“-Hof kommen die
Tiere auf die Welt. Er zieht die K&l-
ber zunichst selbst auf und gibt
sie nach der allméhlichen Ent-
wohnung von der Mutterkuh
unter anderem an die Danzls zur
Mast ab. Nach Altersklassen ge-
trennt finden sie ihren neuen
Platz in deren Frei-Laufstéllen auf
dem Anwesen in Hochreit, an dem
der Hausname Pimperlhof haftet.
»Aktuell bewegen sich bei uns 22
Rinder der Mischrassen ,Weil3-
blauer Belgier, ,Braunvieh®,
»Pinzgauer” und ,Fleckvieh, die
sich bestens verstehen®, erzihlt
der Mastviehhalter.

Gras, Heu
und Silage als Futter

Gefiittert werden sie nur mit
Gras, Heu und Silage. Durch diese
artgerechte Fiitterung wachsen
die Tiere langsamer als tiblich, lie-
fern dafiir aber eine sehr gute
Fleischqualitdt. Zweimal am Tag
wird frisch eingestreut, sodass die

| Tiere auf einem Strohbett liegen

und schlafen. Wenn das Wetter
wieder besser ist, sind sie durch-
gehend drauBen an der frischen
Luft, in der Sonne oder an schatti-
gen Pldtzchen. ,Wir waren von
Anfang an begeistert von diesen

Rassen®, was auch die vielen scho-

nen Fotografien der Herde an den
Winden des Wohnhauses noch-
mals unterstreichen. Der Hof ver-
fiigt iiber rund 21. Hektar Griin-
land. Dies bestehe aus extensiv ge-
nutzten Wiesen und Weiden. , Wir
kénnen die okologischen Bedin-
gungen also gut erfiillen und sind

Korbinian Danzl (link

hochzufrieden, weil wir wirklich
nachhaltig wirtschaften konnen*,
betont Korbinian Danzl, der
neben seinem Job als Landwirt
hauptberuflich als Feinwerkme-
chaniker in einer Firma arbeitet.
»Wir sind vollig tiberzeugt von der
biologischen Arbeitsweise, alles
andere wiirde fiir uns eh nicht in-
frage kommen.“ Die Haltung der
Tiere miisse ausreichend Platz
und ‘Bewegungsfreiheit gewih-
ren. Auslauf oder Weide seien vor-
geschrieben. ,Wir kénnen maxi-
mal so viele Tiere halten, wie
unser Betrieb auch von unseren
eigenen Flichen erndhren kann;
der anfallende Diinger, der Fest-
mist, wird fein verteilt wieder aus-
gebracht und das entspricht der
nattirlichen Flachenaufnahme fiir
organische Diinger.“ Das Ausbrin-
gen erfolge im Herbst, damit der
Mist tiber den Winter auf natiirli-
che Weise verrottet. Giille falle fast
garkeine an. ,Das Wenige, das aus
am Misthaufen in eine Grube
rinnt, bringen wir nur aufwenigen
Fldchen aus.”

Ein tiergerechter Liegeplatz sei
garantiert, Vollspaltenhaltung sei
in seinem Betrieb verboten, weil
Tiere dabei keine Liegeflichen ha-
ben, sondern sowohl beim Fres-
sen wie beim Liegen auf Spalten
direkt iiber dem Giillekanal liegen
wiirden, was einem iiblichen kon-
ventionellen Mastkonzept gleich-
komme. Die Fiitterung der Tiere
habe unbedingt von biologisch
bewirtschafteten Wiesen zu erfol-
gen; Griinfutter und Heu seien fiir
die Rinder vorgeschrieben. Jegli-
che Futterantibiotika, syntheti-
sche Futterzusitze, billige Import-
futtermittel aus der Dritten Welt,
hormonelle Masthilfen, Tier-
mehlfutter und so weiter seien
nicht gestattet. ,Im Grunde
kommt alles Futter von unseren
extensiven Wiesen, die immer erst
nach dem 15. Juni geméht wer-
den.“Das ebenfalls anfallende Alt-

s) und sein Schwie
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heu eigne sich bestens fiir Schafe,
fiir trockenstehende Kiihe und fiir
Pferde, da es sehr faserreich sei.
Die Familie Danzl weil das aus
eigener Erfahrung, weil sie neben
den Rindern und den 15 Hithnern
und drei Ferkeln auch ein Pony
und ein reinrassiges Reitpferd
hilt. ,,Der Westfale hat einen gut-
miitigen und {iberaus umgéngli-
chen Charakter und harmonisiert
bestens mit uns*, witzelt Korbi-
nian Danzl und streichelt das
Pferd, das neugierig aus seiner
Box schaut, liebevoll am Hals.

Regionalitit
und kurze Wege

Anton Stief in Mauerham, von
dem die meisten Jungtiere stam-
men, fiittere. ebenfalls das Futter
von Danzls Flichen. ,Er kauft
mein Heu und ich seine Rinder®,

erzihlt Korbinian Danzl. Das ga-

rantiert Regionalitdt und kurze
Wege. ,So leisten wir einerseits
einen Beitrag fiir die regionale

Wertschopfung und fiir die Na-

tur“, sagt der Landwirt. ,Anderer-
seits beschert uns das aber zu-
gleich jede Menge Arbeit.“ Daher
ist er froh, dass ihn seine Schwie-
gereltern noch unterstiitzen ,und
uns . taglich zur Hand gehen®.
Durch ihre wertvolle Mithilfe sei
auch ihre finanzielle Situation
deutlich entspannter.

Abnehmer fiir das biologisch
erzeugte Rindfleisch zu finden sei
nicht besonders schwierig gewe-
sen. Zum einen verkauft das Ehe-
paar es an gastronomische Betrie-
be und zum anderen an ,Chiem-
gauer Naturfleisch”. Dieses regio-
nale Unternehmen aus Trostberg
verarbeite nur Tiere von an-
erkannten Biobauern. ,Ein grofSer
Teil unseres Fleisches wird jedoch
schon im Gasthaus Oberwirt in
Otting verbraucht.“ Praktischer-

weise handelt es-sich bei dieser
Gaststitte um den Betrieb der
Schwiegereltern, in dem auch Sa-
bine, die Frau von Korbinian
Danzl, als Familienmitglied regel-
maRig im Einsatz ist, ,wenn sie
sich nicht gerade um die kleine
Tochter kiimmert.“

»Der Betrieb Danzl zeigt fiir uns
beispielhaft, dass die Mast von
Biorindern eine gute Alternative
sein kann, wenn Betriebe kein
Milchvieh mehr halten, aber ihre
Griinlandfldchen sinnvoll nutzen
mochten. Diese extensive Nut-
zung des Griinlands ist auch ein
enorm wichtiger Faktor fiir die A1-
tenvielfalt”, ergidnzt Marlene Ber-
ger-Stockl als Projektleiterin der
Okomodellregion, die den Betrieb
auch auf der Bio-Direktvermark-
ter-Liste mitbewirbt.

Im Familienbetrieb ist man
stolz auf Fleisch aus eigener Hal-
tung, das auch in einer heimi-
schen Metzgerei verarbeitet wird.
Man konne zwar entsprechend
Geld verlangen, wenn Tiere artge-
recht ‘gehalten werden, aber
durch die sehr kurzen Wege sei es
moglich, den Preis der diversen
Rindfleisch-Gerichte auf der Spei-
senkarte des Oberwirts moglichst
niedrig zu halten. Besonders
wichtig sei es ihm und seiner Fa-
milie, dass man in der Restaurant-
Kiiche auch wirklich alle Teilstii-
cke der Tiere optimal nutze. Es
gehe auch um die ethische Frage,
ob man ein Tier toten und nur die
edlen Teile verwenden darf, oder
ob man von der Nase bis zum
Schwanz eben alles verwertet. Al-

‘so auch isst. Beim Fleisch falle die-

se Verantwortung nicht nur dem
Metzger zu, ist Sabine Danzl tiber-
zeugt. Als ausgebildete Brauerin
ist sie es ohnehin gewohnt, den
gesamten  Herstellungsprozess
eines Produktes im Blick zu haben
und fiir den Einkauf der Rohstoffe
verantwortlich zu sein, ,die letzt-
lich den besonderen Geschmack

- Foto: Anneliese Caruso
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30 Prozent Biolandbau bis
| 2030-dasist seit 2019 gesetz-
liche Zielsetzung der bayeri-
schen Staatsregierung. Die 27
Okomodellregionen auf
| einem Viertel der bayeri-
schen Gemeindefliche sind
daflir ein wichtiges Instru-
ment. In loser Folge stellen
wir Betriebe aus der Okomo-
dellregion Waginger See-Ru-
pertiwinkel vor, die sich be-
reits auf den Weg gemacht
haben und sich fiir eine be-
sonders nachhaltige Wirt-
schaftsweise einsetzen. Die
erste bayerische -Modellre-
gion zeichnet sich laut eige-
ner Aussage durch vielféltige .
Netzwerke fiir mehr Bioan-
bau und -verarbeitung aus.
Mehr Informationen dazu
gibt es unter www.oekomo-
| dellregionen.bayern.

so einzigartig machen, das ist
beim Rindfleisch nicht anders als
beim Bier.“

Die Nebenerwerbslandwirte
Danzl kiimmern sich aber nicht
nur um ihre Tiere, ihr Griinland
und die Mithilfe im elterlichen
Gasthaus, als weiteres Standbein
sind auch noch 14 Hektar Wald zu
betreuen. Im Winter muss neben
der Stall- auch noch die Holz-
arbeit verrichtet werden. Es gilt,
Baume zu ernten und Schadholz
aufzuarbeiten. ,Immer wieder
wird auch das eigene Holz zur Si-
ge gebracht, um Baumaterial fiir
eigene Projekte schneiden zu las-
sen.“ Gerodete' Flichen forste
man zum Grofteil mit Tannen
wieder auf, ldsst Danzl abschlie-
Rend wissen.



