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'Saaldorf-Sufheim

Weltgebetstag und
Kreuzwegandacht

Saaldorf-Surheim, Damit die
Hygiene-Auflagen der Corona-
Regeln eingehalten werden koén-
nen, wird der Gottesdienst zum
Weltgebetstag der Frauen dieses
Jahr in der Pfarrkirche St. Martin
in Saaldorf gefeiert. Er findet statt
am morgigen Freitag, 5. Mirz, um
17 Uhr. Dazu sind Frauen aller
Konfessionen aus Saaldorf und
Surtheim und den umliegenden
Dorfern  eingeladen. Auf die
Pflicht zum Tragen einer FFP2-
Maske wird hingewiesen.

Gefeiert wird der Weltgebetstag
der Frauen rund um den Globus
jedes Jahr am ersten Freitag im
Marz. Die Idee des Weltgebetstag
ist folgende: Ein Gebet wandert
tiber 24 Stunden lang um den Erd-
ballund verbindet Frauen in mehr
als 150 Landern der Welt mitei-
nander. Gerade in der Zeit der
Pandemie ist diese Idee umso
wichtiger und so findet der Welt-
gebetstag 2021 auch statt, und
wird auch in der Pfarrei Saaldorf-
Surheim gefeiert. Frauen aus Va-
nuatu haben den Gottesdienst
vorbereitet. Vanuatu ist ein Land
am anderen Ende der Welt. Zwi-
schen Australien und Fidschi ge-
legen, sind die 83 Inseln ein Para-
dies im Stidpazifik. Als Thema ha-
ben die Frauen aus Vanuatu den
Titel gewahlt , Woraufbauen wir?“
In diesem Jahr besteht auch die
Moglichkeit, einen Gottesdienst
zum Weltgebetstag online mitzu-
feiern. Ndhere Informationen da-
zu findet man unter www.weltge-
betstag.de.

AuRerdem weist die Frauenge-
meinschaft Saaldorf noch darauf
hin, dass sie am Freitag, 12. Mérz,
um 19 Uhr die Kreuzwegandacht

in der Pfarrkirche St. Martin ge--

staltet. - red
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den Kélbchen.
Von Karin.Kleinert

Saaldorf-Surheim. Der Paul-
bauernhof in Gausburg ist ein
Milchviehbetrieb, der vor vier Jah-
ren auf dkologische Wirtschafts-
weise umgestellt hat. Neben der
Erzeugung von Biomilch, dem
Hauptstandbein, gibt es seit 20
Jahren einen Hofladen mit eige-
ner Kédserei und einen Wohnmo-
bilstellplatz. Inzwischen sind
noch zwei Ferienwohnungen da-
zugekommen. Somit ist der Paul-
bauernhof und mit ihm die Jung-
bauern Johann Heinz und Christi-
na Frangen breit aufgestellt. Seit
kurzem sind sie auch beim ,Wa-
ginger See Kas“-Projekt dabei, das
von der Okomodellregion Wa-
ginger See — Rupertiwinkel 2015
ins Leben gerufen wurde.

Beim ,Waginger See Kas“, der
vom Tourismusverband Wa-
ginger See unterstiitzt wird, geht
es um handwerklich hergestellten
Bio-Kdse aus der Okomodellre-
gion, der in kleinen Hofkésereien
oder von einer mobilen Késerei
direkt beim Landwirt hergestellt
| wird. Neben dem Paulbauernhof
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den und Késerei: Auf dem Paulbauernhof in Gausburg gibt es ein , Gesamtpaket*

Wie es mit Bio ,,etwas werden konnte®

Milchvieh, Hofla

»~geschmiert” und zwar mit

— Fotos: Karin Kleinert  einer Mischung aus ‘Wasser, Salz und Rotschmierkultur.

von Hand, das heift sie schmiert
sie alle zwei Tage mit einer Mi-
schung aus Wasser, Salz und Rot-
schmierkultur. Gelernt hat sie das
alles von ihrer Mutter.

Die frische Milch, die sie am
Paulbauernhof zweimal pro Wo-
che fiir das Kasen verwendet, ist
freilich nur ein kleiner Teil, nicht
einmal zehn Prozent der Milch-
menge, die die 40 Kiihe liefern, wie
Johann Heinz junior erzihlt. Der
Landwirtschaftsmeister hat den
Hof 2016 von seinen Eltern Jo-
hann und Theresia Heinz iiber-
nommen. Resi hat den Hofladen
und die Kiserei aufgebaut, sich
inzwischen auf Eingelegtes und
Eingemachtes sowie auf Wurstwa-
ren spezialisiert. AuBerdem ma-
nagt sie die Ferienwohnungen.
2017 haben die Jungbauern auf
Bio umgestellt. Im Zuge der Um-
stellung hat Hans einen moder-
nen Auflenklimastall in Holzmo-
dulbauweise mit viel Auslauf fiir
die Kiihe errichtet und einen
Melkroboter angeschafft, beides
Investitionen -in die Zukunft, so
der Landwirt. Dazukommen noch
rund 30 Stiick Jungvieh und 15

Crlrarnimn

Landbau mit Sitz in Passau, zu
dem rund 1200 Landwirte geho-
ren. Der Berater habe sich sehr
eingesetzt, dass sie einen Abneh-
mer fiir ihre Biomilch finden, so
Heinz. Es ist die Allgduer Hof-
milch geworden. Wegen der Di-
rektvermarktung des Kises in
ihrem Hofladen nimmt ihnen die
néchstgelegene Molkerei in Pi-
ding ihre Biomilch ndmlich nicht
ab. Daher miissen sie die 300 Ki-
lometer Fahrt des Milchlasters
und die damitverbundenen Erfas-
sungskosten, 7 bis 8 Cent pro Ki-
logramm . Milch, {ibernehmen.
Diese Situation ist nicht nur mit
finanziellen EinbuRen fiir den
Landwirt verbunden, sondern bei
den vielen gefahrenen Transport-
kilometern auch schadlich fiir Kli-
ma und Umwelt. Inzwischen sind
es 16 Biomilch-Lieferanten aus
den hiesigen Landkreisen, die sich
zusammengetan haben und ihre
Milch ins Allgdu bringen.

Hans und Christina stehen hin-
ter ihrer Entscheidung, auf Bio
umgestellt zu haben. Neben der
nachhaltigen, ressourcenscho-
nenden Wirtschaftsweise und

EIN ARTIKEL AUS DER REIHE ,,BIO IN SERIE“

30 Prozent Biolandbau. Das
ist seit 2019 ein gesetzlich fest-
gelegtes Ziel der Bayerischen

Staatsregierung. Die 27 Okomo--

dellregionen auf einem Viertel
der bayerischen Gemeindefli-
che sind dafiir ein wichtiges
Instrument. In loser Folge stel-
len wir Betriebe aus der Okomo-
dellregion Waginger See — Ru-
pertiwinkel vor, die sich bereits
auf den Weg gemacht haben

und sich fiir eine besonders
nachhaltige Wirtschaftsweise
einsetzen. Die erste bayerische
Modellregion zeichnet sich laut
eigener Aussage durch vielfalti- |
ge Netzwerke fiir mehr Bioan-
bau und -verarbeitung aus, ver-
folgt aber auch gemeinsame
tkologische Projekte mit allen
Landwirten und den Gemein-
den. Infos: www.oekomodellre-
gionen.bayern. - kk

ihren Bachelor gemacht. Seit sich
die beiden vor ein paar Jahren
kennengelernthaben, habe dieser
Hintergrund freilich schon einen
gewissen Einfluss auf die Umstel-
lung auf Bio gehabt, wie der Paul-
bauer mit einem Augenzwinkern
erzéhlt. Gefunkt hat es zwischen
den beiden auf der Schapbach-
Alm am FuRe des Watzmanns, wo
der Paulbauer wihrend des Som-
mers einen Teil seines Jungviehs
grasen ldsst. Dort hat Christina

Altstall fiir etwa 30 Ziegen ausge-
baut werden, denn die vermisst
sie wirklich sehr, wie sie erzihlt.
Nach Ansicht der Jungbauern
wiirden mehr Landwirte auf Bio
umstellen, wenn die Mehrarbeit,
die durch die 6kologische Wirt-
schaftsweise anfillt, und die Pro-
dukte fair bezahlt wiirden. Daher
haben sie sich entschlossen, ihren
Kédse auch unter der Dachmarke
»~Waginger See Kas“ vermarkten
zu lassen, was ihnen sicherlich
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den Kalbchen.
Von Karin Kleinert

Saaldorf-Surheim. Der Paul-
bauernhof in Gausburg ist ein
Milchviehbetrieb, der vor vier Jah-
ren auf 6kologische Wirtschafts-
weise umgestellt hat. Neben der
Erzeugung von Biomilch, dem
Hauptstandbein, gibt es seit 20
Jahren einen Hofladen mit eige-
ner Kiserei und einen Wohnmo-
bilstellplatz.  Inzwischen sind
noch zwei Ferienwohnungen da-
zugekommen. Somit ist der Paul-
bauernhof und mit ihm die Jung-
bauern Johann Heinz und Christi-
na Frangen breit aufgestellt. Seit
kurzem sind sie auch beim ,Wa-
ginger See Kas“-Projekt dabei, das
von der Okomodellregion Wa-
ginger See — Rupertiwinkel 2015
ins Leben gerufen wurde.

Beim ,,Waginger See Kas“, der
vom Tourismusverband Wa-
ginger See unterstiitzt wird, geht
es um handwerklich hergestellten
Bio-Kise aus der Okomodellre-
gion, der in kleinen Hofkiisereien
oder von einer mobilen Kiserei
direkt beim Landwirt hergestellt
wird. Neben dem Paulbauernhof
sind die Ziegenkiisebetriebe von
Monika Obermeier in Fridolfing
und von Maria Frisch in Wonne-
berg daran beteiligt sowie die mo-
bile Késerei Chiemgau von Ste-
phan Scholz mit acht Milchvieh-
betrieben aus der Okomodellre-

-gion, darunter auch ein Milch-

schafbetrieb.

Bauernkdse nach Tilsiter Art,
Gouda, Rotschmierkise, Bergké-
se, wiirziger Morbiermit der typi-
schen diinnen Holzascheschicht
in der Mitte des Laibes, Camem-
bert, mit Krdutern und Gewiirzen
verfeinerter Frischkise — das An-
gebot von Jungbduerin Christina
kann sich sehen lassen. Sie sagt,
das Wichtigste beim Kasen sei die

frische Milch, die sogenannte.

Morgenmilch. Diese werde ohne
Zusatz- und Konservierungsstoffe
verarbeitet. Die Kaselaibe pflegt
sie wihrend des Reifeprozesses

— Fotos: Karin Kleinert

von Hand, das heif}t sie schmiert
sie alle zwei Tage mit einer Mi-
schung aus Wasser, Salz und Rot-
schmierkultur. Gelernt hat sie das
alles von ihrer Mutter.

Die frische Milch, die sie am
Paulbauernhof zweimal pro Wo-
che fiir das Kasen verwendet, ist
freilich nur ein kleiner Teil, nicht
einmal zehn Prozent der Milch-
menge, die die 40 Kiihe liefern, wie
Johann Heinz junior erzihlt. Der
Landwirtschaftsmeister hat den
Hof 2016 von seinen Eltern Jo-
hann und Theresia Heinz iiber-
nommen. Resi hat den Hofladen
und die Kiserei aufgebaut, sich
inzwischen auf Eingelegtes und
Eingemachtes sowie auf Wurstwa-
ren spezialisiert. AuSerdem ma-
nagt sie die Ferienwohnungen.
2017 haben die Jungbauern auf

Bio umgestellt. Im Zuge der Um-

stellung hat Hans einen moder-
nen Auflenklimastall in Holzmo-
dulbauweise mit viel Auslauf fiir
die Kiihe errichtet und einen
Melkroboter angeschafft, beides
Investitionen in die Zukunft, so
der Landwirt. Dazu kommennoch
rund 30 Sttick Jungvieh und 15
Schweine.

Pidinger Molkerei nimmt
ihnen ihre Milch nicht ab

Es werden 35 Hektar bewirt-

schaftet, davon 20 Hektar als

Griinland. Dort kénnen die Tiere
von Mirz bis Mitte November den
ganzen Tag auf der Weide sein.
Wenn sie wollen, kénnen sie das
auch die tibrigen Monate, denn
der Zugang zur Weide ist offen.
Aufzehn Hektar stehen Mais, Wei-
zen und Triticale, eine Kreuzung
aus Roggen und Weizen. Heuer
mochte der 31-Jdhrige das erste
Mal Sojabohnen anbauen, damit
erseine Tiere mit eigenem EiweiRR-
kraftfutter versorgen kann.

- Der Jungbauer ist Mitglied von
Biokreis, einem vergleichsweise
kleinen Verband fiir 5kologischen

Landbau mit Sitz in Passau, zu
dem rund 1200 Landwirte geho-
ren. Der Berater habe sich sehr
eingesetzt, dass sie einen Abneh-
mer fiir ihre Biomilch finden, so
Heinz. Es ist die Allgduer Hof-
milch geworden. Wegen der Di-
rektvermarktung des Kises in
ihrem Hofladen nimmt ihnen die
ndchstgelegene Molkerei in Pi-
ding ihre Biomilch ndmlich nicht
ab. Daher miissen sie die 300 Ki-
lometer Fahrt des Milchlasters
und die damit verbundenen Erfas-
sungskosten, 7 bis 8 Cent pro Ki-
logramm Milch, iibernehmen.
Diese Situation ist nicht nur mit
finanziellen EinbuRen fiir den
Landwirt verbunden, sondern bei
den vielen gefahrenen Transport-
kilometern auch schidlich fiir Kli-
ma und Umwelt. Inzwischen sind
es 16 Biomilch-Lieferanten aus
den hiesigen Landkreisen, die sich
zusammengetan haben und ihre
Milch ins Allgdu bringen.

Hans und Christina stehen hin-
ter ihrer Entscheidung, auf Bio
umgestellt zu haben. Neben der
nachhaltigen, ressourcenscho-
nenden Wirtschaftsweise und
dem Tierwohl gehe es auch um
das ,Gesamtpaket*, das sie ihren
Giésten, die Urlaub auf dem Paul-
bauernhof machen, anbieten
mochten. Dazu gehoren Bio-Pro-
dukte vom eigenen. Hof einfach
dazu, neben Kise auch noch Ein-
gemachtes und Eingelegtes sowie
Fleisch, Gerduchertes und Wurst
von den eigenen Schweinen. Im
Ubrigen kénnte der Hof allein von
der Milch ‘nicht iiberleben, so
Hans Heinz.

Die patente Jungb#uerin Chris-
tina kennt die Strategie, auf meh-
rere Standbeine zu setzen, von zu-
hause. Sie stammt von einem fa-
miliengefiihrten Biohofin der Vul-
kaneifel, auf dem es Kiihe und Zie-
gen gibt. Thre Mutter betreibt eine
Késerei, ihre Schwester hat auf
dem Hof einen schénen Bioladen
aufgebaut. Christina hat Okoland-
bau an der Uni Kassel studiert und

Alle zwei Tage wird der Kise von

der Jungbéuerin Christina ,geschmiert* und zwar mit
einer Mischung aus Wasser, Salz und Rotschmierkultur.
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ihren Bachelor gemacht. Seit sich
die beiden vor ein paar Jahren
kennengelernt haben, habe dieser
Hintergrund freilich schon einen
gewissen Einfluss auf die Umstel-
lung auf Bio gehabt, wie der Paul-
bauer mit einem Augenzwinkern
erzihlt. Gefunkt hat es zwischen
den beiden auf der Schapbach-
Alm am Fufle des Watzmanns, wo
der Paulbauer wihrend des Som-
mers einen Teil seines Jungviehs
grasen ldsst. Dort hat Christina
sich einen Traum erfiillt und als
Sennerin gearbeitet. Zuerst war
sie fiir einen Sommer als Jungsen-
nerin auf der Fischunkelalm,

.dann zwei Sommer auf der Schap-

bach-Alm. Mittlerweile hat das
Paar zwei Kinder.

SWR hat Film iiber die
Zeit als Sennerin gedreht

Sogar einen Film hat der SWR
iber die abwechslungsreiche Zeit
der Sennerin auf der Alm gedreht,
ein schoner Beitrag, den man sich
auf You tube ansehen kann (Stich-
wort: ,Christina’s Alm Traum —
eine Eifelbduerin am Konigssee®).
Christina kann zupacken und
spriiht vor Tatendrang. Um den
Paulbauernhof noch vielseitiger
zu machen, soll demniéchst der

Altstall fiir etwa 30 Ziegen ausge-
baut werden, denn die vermisst
sie wirklich sehr, wie sie erzihit.
Nach Ansicht der Jungbauern
wiirden mehr Landwirte auf Bio
umstellen, wenn die Mehrarbeit,
die durch die 6kologische Wirt-
schaftsweise anfillt, und die Pro-
dukte fair bezahlt wiirden. Daher
haben sie sich entschlossen, ihren
Kése auch unter der Dachmarke
»Waginger See Kas“ vermarkten
zu lassen, was ihnen sicherlich
neue Absatzformate erdffnen
wird. Eine wichtige Stellschraube
fiir das Erreichen der 30 Prozent
Bio bis 2030 wire laut Hans Heinz,
wenn im 6ffentlichen Bereich, et-
wa in Betriebskantinen, in Kran-
kenhdusern und Senioreneinrich-.
tungen, mehr biologisch ange-
baute Lebensmittel aus der Re-
gion auf die Speisekarte kdmen.
»Dann kénnte das was werden.*

Demnéchst werden sie eine
Arbeitskraft mehr haben, denn es
kommt ein Praktikant fiir 20 Wo-
chen. Er studiert in Weihenste-
phan und stammt von einem kon-
ventionellen Ackerbaubetrieb aus
Erding. Der Kontakt kam zustan-
de, weil der Paulbauernhof im
Ausbilderverzeichnis gelistet ist
und immer wieder Praktikanten
aufnimmt. Auch in dieser Bezie-
hung ist man in Gausburg also
sehr riihrig,



